
MENU NOUVEL AN 2017 
P A R  F A B R I C E  G I R A U D  E T  S A  B R I G A D E  

F O I E  G R A S  D E  V E N D É E  

En royale, gelée dashi bouillon terre et mer au léger goût de fumé 

H O M A R D  E T  R I S  D E  V E A U  

En superpositions et  parfait de crustacés,  jeunes poireaux au caviar 

L ’ Œ U F  B I O  D E  F E R M E  T R U F F É  

Poché, émulsion de pomme de terre et jus corsé, 
lamelles de truffes melanosporum 

T U R B O T  S A U V A G E  

À l’amiral, crème de langoustines, champignons glacés et  
 pommes vapeur

C H E V R E U I L

À l’épine-vinette acidulée et feuille de poivre,  
salsifis glacés et raviole de choux 

M A N D A R I N E  À  L ’ I M P É R I A L E  

Crème légère, suprêmes de mandarine déguisés,  
sorbet mandarine impériale

B R I E  D E  M E A U X  A F F I N É  P A R   M M E  Q U A T R E H O M M E

Aux fruits secs façon mendiant 

O M E L E T T E  N O R V É G I E N N E  F L A M B É E  

Aux pruneaux, à l’Armagnac, glace au miel et  
biscuit aux noix du Périgord  

Au tarif de 335 euros TTC par personne avec une 
coupe de champagne Besserat de Bellefon Cuvée des Moines Brut 

 
Prix nets, service compris. 

Le restaurant n’accepte plus les chèques

"Paris Mon Amour"


